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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTASUUNNITELMA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Omavalvontasuunnitelmassa olisi hyvä olla maininta/ohjeita "vara- ja erikoisruokien" jäädytykseen ja 
sulatukseen.
 
 
Omavalvontasuunnitelmassa edellytetään kylmänä tarjoiltavien ruokien lämpötilaksi +2-+5°C, pitäisi 
tarkentaa, mitä kylminä tarjpoiltavilla ruuilla tarkoitetaan.
  
2. TILOJEN JA VÄLINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTÄVYYS JA KUNNOSSAPITO

2.1. Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Tilaa ei ole liikaa keittiössä, mutta ilmeisesti toiminta onnistuu hyvin kuitenkin.
 
2.2. Tilojen kunto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Rakennus on uudehko ja tilat hyvässä kunnossa.
 
2.3. Työvälineet, kalusteet ja laitteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Työvälineiden kuntoa pitää tarkkailla esim. leikkuulaudat.
 
3. TILOJEN, PINTOJEN JA VÄLINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
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Havainnot ja toimenpiteet
 
Kenkien ja muiden tavaroiden säilytys pukukaappien päällä ei ole elintarvikehygienian kannalta hyvä. 
Ilmeisesti oli kyseessä esim. varakengät, jotka eivät ole käytössä ja ovat puhtaat.
 
3.2. Työvälineiden, laitteiden ja siivousvälineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Siivouskomero oli siistissä kunnossa.
 
3.5. Haitta- ja muut eläimet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
3.6. Jätehuolto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Toimipaikassa ei ilmeisesti tule kovin paljon ruokahävikkiä.
 
Jätekatos oli siisti.
 
Uusi ohjeistus:
Elintarvikealan toimijan pitää pyrkijä toimimaan niin, että syntyy mahdollisimman vähän
hävikkiä." Elintarvikelain (297/2021) 5 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitetun elintarvikealan
toimijan on pidettävä kirjaa elintarvikejätteen määrästä ja käsittelystä. Velvollisuus ei koske
elintarvikelain 10 §:n 2 momentissa tarkoitettuja toimijoita, jotka ovat suunnitelmallisen
elintarvikevalvonnan ulkopuolella, alkutuotannon toimijoita eikä yleishyödyllisiä yhteisöjä. •
Mahdollisuuksien mukaan sisällytettävä arvio jätteenä poistetun syömäkelpoisen elintarvikkeen
määrästä.• Kirjanpitotiedot säilytettävä paperisina tai sähköisinä kuusi vuotta.• Tarvittaessa
rehuksi tai lahjoituksiin menneistä elintarvikkeista voidaan pitää erillistä kirjanpitoa."
 
4. HENKILÖKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.2. Käsihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Käsienpesupaikkoja oli useita ja kertakäyttökäsineitä oli saatavilla.
 
4.3. Työvaatteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Kaikilla työntekijöillä keittiössä ilmoitettiin olevan hygieniapassi.
 
5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KÄSITTELYHYGIENIA

5.1. Elintarvikkeiden käsittelyn yleinen hygienia ja riskinhallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
5.6. Elintarvikkeiden säilyttämisen ja varastoinnin hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Muutama paketti oli pakasteessa (erityisruokavalio) joiden säilytys oli ylittänyt ohjeiden sallitun 
enimmäisajan 2 kuukautta. Pakasteiden käyttöpäivämääriä pitää seurailla, ettei tule hävikkiä.
 
6. ELINTARVIKKEIDEN LÄMPÖTILOJEN HALLINTA

6.2. Jäähdytettyjen tilojen ja kylmässä säilytettävien elintarvikkeiden lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
6.6. Pakasteiden ja jäädytettyjen elintarvikkeiden lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
6.9. Lämpötilahallinta myynnissä ja tarjoilussa
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Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Lämpötilat on mitattu tarjoilun alussa, kun ruuat otetaan kuuma-astioista, mutta olisi hyvä mitata joskus 
myös tarjoilun lopussa, vaikka tarjoiluaika on lyhyehkö.
 
Lämpötiloja mitattiin tarkastuksen jälkeen tarjoilun lopussa ja lähettiin spostilla, niin tarjoilun lopussa 
lämmöt olivat vielä yli +70°C, mikä on hyvä.
 
Lämpimiä ruokia pidetään huoneenlämmössä vähän aikaa tarjoilussa, mutta lämpötilat eivät ehdi 
laskea.
 
Aiemmin on ollut käytössä kuumalevy, mutta enää sitä ei käytetä.
 
Esperin omassa omavalvontausunnitelmassa sanotaan, että kuumalevyjä käytetään lämpimien 
ruokien alla, ja omavalvontasuunnitelman mukaan pitää toimia.
 
Kylmälevyjä käytetään kylmille ruuille.
Kylmien ruokien lämpötila seurantaa pitää olla myös joskus, vaikka tarjoiluaika on lyhyt.
 
Toimipaikasta saatin tarkastuksen jälkeen tietoa, että salaattien lämpötiloja oli mitattu 4 päivänä ja 
lämpötilat olivat vaadittujen arvojen mukaiset välillä 8-10°C.
 
Omavalvontasuunnitelmassa edellytetään kylmänä tarjoiltavien ruokien lämpötilaksi +2-+5°C.
Omavalvontasuunnitelmaan olisi hyvä tarkentaa, mitä kylmänä säilytettäviin luetaan.
 
Salaatit tulevat valmiina, ne säilytetään jääkaapissa ja sekoitetaan vähän ennen tarjoilua.
 
7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET

15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
18. OIVA-RAPORTIN ESILLÄPITO

18.1. Oiva-raportin esilläpito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
 
Sovelletut säännökset
 
 
 
Asetus elintarvikehygieniasta 852/2004 (EY)
Elintarvikelaki 297/2021
Maa- ja metsätalousministeriön asetus elintarvikehygieniasta 318/2021
 
  

Maksu 165,00 €
 
Maksuperusteet
 
 
Tarkastuksesta peritään Ympäristöterveyslautakunnan 30.11.2022 § 48 hyväksymän 
ympäristöterveydenhuollon maksutaksan mukainen maksu, 165 euroa (alv 0 %). Taksa astui voimaan 
1.1.2023.
  

  

Tarkastaja Harri Mulari

TERVEYSTARKASTAJA

+358505961028

harri.mulari@pedersore.fi

 

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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