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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

1. OMAVALVONTASUUNNITELMA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kaytdssa oli ketjun omavalvonta. Omavalvontaa neuvottiin tdydennettavaksi elintarvikkeiden
jaljitettdvyyden kuvauksella (elintarvikkeiden hankinta (mista, kuka toimittaa yms.), jaljitettavyys varmistus
esim. sailyttamalla kuitit/kuormakirjat) ja takaisinvetosuunnitelmalla (esim. takaisinvetoilmoituksen tultua:
toimitaan valmistajan/toimittajan tms. ohjeiden mukaisesti, erotetaan tuote muista elintarvike-erista.
Virheellisen tuotteen havaittua: otetaan yhteytté tuotteen valmistajaan/toimittajaan yms., toimitaan

saatujen ohjeiden mukaisesti tai havitetdan tuote asianmukaisesti. Takaisinvetotoimenpiteet tulisi kirjata.).
Omavalvonnan paivittdmisessa mallia voi katsoa elintarviketurvallisuusyksikon omavalvontamallista:
https://www.hel fi/helsinki/fi/fasuminen-ja-ymparisto/elintarvikevalvonta-ja-ymparistoterveys/huoneistot/oma/
Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Hoivakodissa oli kaksi samanlaista tarjoilukeittiétd kahdessa eri kerroksessa. Tarjoilukeittidihin toimitettiin
lounas ja paivallinen valmiina tarjoiltavaksi saman rakennuksen Arkea-valmistuskeittiosta. Lounas
vastaanotettiin [Ampimana ja paivallinen jaahdytettyna. Myds salaatit saapuivat valmiina.
Hoitohenkilokunta vastasi ruokien valmistelusta ja tarjoilusta. Keittidissa valmistettiin itse aamu- ja iltapalat.
Kodinomaisesti varustelluissa keittidissa oli mm. yhdet vesipisteet ja astianpesukoneet. Mahdollisten
tulevien remonttien yhteydessa keittiotn on hyva lisata vesipiste, jotta toimintoja (kasienpesu, astioiden
esipesu, elintarvikkeiden pesu) voidaan erottaa. Hoivakodissa oli vesipisteellinen siivousvélinetila.
Siivousvalineiden sailyttamiseen liittyen neuvottiin selkedasti erottamaan siivousvélineiden
kayttotarkoitukset eism. varein. Henkildkunnalle oli yhteinen pukuhuone rakennuksen muun henkilkunnan
kanssa alakerrassa ja omat wc:t hoivakodissa.

Valvontatoimenpiteet
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Ohjaus ja neuvonta

2.2. Tilojen kunto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

2.3. Tyovdlineet, kalusteet ja laitteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3.2. Tyovalineiden, laitteiden ja siivousvélineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3.5. Haitta- ja muut eldimet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

4, HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA
6.1. Elintarvikkeiden séailytys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

6.2. Kylmana sailytettavat elintarvikkeet

Toiminnan arviointi B = Hyva

Oivahuomio

Kylmasailytettavien elintarvikkeiden omavalvonnassa pienid puutteita.
Havainnot ja toimenpiteet

Kylméakalusteiden lampdtilojen seuraaminen/kirjaaminen oli jaanyt tekematta. Tarkastushetkelld jaakaapit
olivat hiukan asianmukaista lampimampia (noin 8 °C).

TOIMENPIDE: Omavalvonnan lampétilakirjauksia kaikista kylmakalusteista, joissa sailytetaan helposti
pilaantuvia elintarvikkeita, tulee tehdéa séanndllisesti omavalvonnan mukaisesti. Lamp@gtilan mittaamista
varten on hyva olla erillinen mittari (kalusteen toiminnasta riippumaton mittari). Kylmana sailytettavat
elintarvikkeet tulee sailyttaa lainsdadannon mukaisissa lampdatiloissa (esim. einekset, paloitellut kasvikset,
maito ja kerma enintaan 6 °C, muut pastoroidut maitotuotteet ja pastoroidut marja-, hedelmaja
vihannesmehut enintdén 8 °C, pakasteet enintdan -18 °C).

Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

7. MYYNTI JA TARJOILU
7.3. Tuotteiden séilyvyyden ja myyntiajan hallinta tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erillédén pito ja ristikontaminaatio
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Asiakkaiden ravitsemukselliset erityistarpeet on selvitetty etukateen ja elintarvikkeet luovutetaan naiden
tietojen perusteella.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
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15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen

Toiminnan arviointi B = Hyva
Oivahuomio

Elintarvikkeiden vastaanottokaytanndissa pienia puutteita.
Havainnot ja toimenpiteet

Lounas ja paivallislahetysten liséksi hoivakotiin tilattiin elintarvikkeita tukkuliikkeelté. Elintarvikkeiden
vastaanoton lampétilakirjauksia ei oltu tehty tukkuliikkeen toimitusten osalta.

TOIMENPIDE: Kylméasailytettavien elintarvikkeiden kylméketjun katkeamattomuus tulee varmistaa
elintarvikkeiden vastaanoton yhteydessé toisen tavarantoimittajan tuotteista omavalvonnan mukaisesti.

Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO
18.1. Oiva-raportin esillapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Lisatiedot

Tehdyt toimenpiteet tarkastetaan seuraavalla valvontasuunnitelman mukaisella tarkastuksella. Mikali
samoista epakohdista joudutaan huomauttamaan uudelleen, voidaan seuraavalla tarkastuksella antaa
huonompi Oiva-arvio kuin aiemmin.

Tarkastuskaynnilla keskusteltiin henkilékunnan tydhéntulotarkastuksista/terveydentilan selvityksista ja
neuvottiin varmistamaan kaytantdjen THL:n ohjeistuksen
(https://thl.fi/documents/533963/1449651/Salmonellan+toimenpideohje_THL+pohjalla_linkitetty2
24.1.2019+%282%29.pdf/432e6eb3-3229-453b-8fff-d1e0427f3ed9) mukaisuus. Liséksi keskusteltiin
hygieniaosaamistodistuksista. Lasna olleen mukaan osalta henkilokunnasta puuttui ko. todistus, mutta
nama henkilt olivat menossa suorittamaan todistuksen pian. Todettiin, etté yli 3 kk elintarvikealalla
pakkaamattomia ja helposti pilaantuvia elintarvikkeita kasittelevilla tulee olla hygieniaosaamistodistus.
Hygieniaosaamistodistus (kopio tai seurantalomake (hygieniaosaamistodistuksen suorittaneiden
allekirjoitukset ja todistuksen suorittamispaivamaarat) riittad) tulee olla tarkastettavissa. Muille (alle 3kk
tyéskennelleille) tulee antaa riittava perehdytys elintarvikehygieniasta.

Uusin Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisaankaynnin yhteyteen tai muuhun
kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle. Oiva-raportti tulee linkittada
nahtavaksi myos yrityksen omille verkkosivuille. Lisatietoja: www.oivahymy.fi

Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin Taloushallintopalveluista.

Sovelletut sdannokset

Elintarvikelaki (297/2021), Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021),
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta, Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta kuluttajille, Maa- ja
metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille (834/2014), Hallintolaki
(434/2003)

Maksu 180,00 €

Maksuperusteet

Elintarvikelaki (297/2021) 73 §: Helsingin kaupungin ympéaristoterveydenhuollon taksa 1.1.2021 (187 §,
8.10.2020)

Tarkastaja Riikka Pennanen
ELINTARVIKETARKASTAJA
09 310 20996
riikka.pennanen@hel.fi
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