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Lähettäjä
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Vastaanottaja

Esperi Hoivakoti Kiekerö

Vesapolku 4

98100 KEMIJÄRVI

Tarkastuskertomus
Elintarviketoimiala

Pvm 3.11.2021

Tapahtumatunnus 1351857

  

 

Asia Valvontasuunnitelman mukainen tarkastus.
Toimija Esperi Care Oy (2017532-6)

Kohde Esperi Hoivakoti Kiekerö

Vesapolku 4, 98100 KEMIJÄRVI

Toiminnan nimi Esperi Hoivakoti Kiekerö

Toiminta Suurtalous, tarjoilukeittiötoiminta

Aika 28.10.2021

  

Läsnäolijat

Tarkastaja Heikki Puumalainen

Toimipaikan edustaja Tiina Turunen ja henkilökuntaa
 

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTASUUNNITELMA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
2. TILOJEN JA VÄLINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTÄVYYS JA KUNNOSSAPITO

2.1. Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Keittiön tilat ja välineet soveltuvat hyvin harjoitettavaan toimintaan. Tilat ja välineet riittävät asiakkaiden 
ruokahuollon järjestämiseen. Tilojen kunnossapito on jatkuvaa.
 
2.2. Tilojen kunto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Tilat olivat hyvässä kunnossa.
 
2.3. Työvälineet, kalusteet ja laitteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
3. TILOJEN, PINTOJEN JA VÄLINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
3.2. Työvälineiden, laitteiden ja siivousvälineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
3.6. Jätehuolto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
4. HENKILÖKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkilökunnan työtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
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Havainnot ja toimenpiteet
 
Henkilökunnan kanssa käytyjen keskustelujen ja tarkastuksella tehtyjen havaintojen perusteella 
henkilökunta ymmärtää hyvän hygienian merkityksen toiminnassaan ja toimii sen mukaisesti.
 
4.2. Käsihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
4.3. Työvaatteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
4.4. Henkilökunnan terveydentilan seuranta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
4.5. Henkilökunnan perehdytys, opastus ja koulutus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
6. ELINTARVIKKEIDEN LÄMPÖTILOJEN HALLINTA

6.1. Elintarvikkeiden säilytys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
6.2. Kylmänä säilytettävät elintarvikkeet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
6.3. Kuumana säilytettävät elintarvikkeet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
6.6. Pakasteiden ja jäädytettyjen elintarvikkeiden lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Tuoteryhmien erilläänpito ja hygienia myynnissä ja tarjoilussa

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
7.3. Tuotteiden säilyvyyden ja myyntiajan hallinta tarjoilussa

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET

10.1. Erillään pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
18. OIVA-RAPORTIN ESILLÄPITO

18.1. Oiva-raportin esilläpito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
 
Sovelletut säännökset
 
Elintarvikelaki (297/2021), MMM asetus elintarvikehygieniasta (318/2021) ja Yleinen hygienia-asetus ( 
852/2004/EY).
 
  

Maksu 90,00 €
 
Maksuperusteet
 
Pelkosenniemen-Savukosken kansanterveystyön kuntayhtymä / ympäristöterveyslautakunta 20.12.2016 
§ 72 maksutaksa.
  

  

Tarkastaja Heikki Puumalainen

TERVEYSTARKASTAJA

0401893944
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heikki.puumalainen@pelsavu.fi

 

Jakelu Toiminnanharjoittaja



Oiva-raportti • Oiva-rapporten
Elintarvikevalvonta • Livsmedelstillsyn

1351857

T
T
T
T

Valvontakohde • Tillsynsobjekt

Esperi Hoivakoti Kiekerö
Vesapolku 4, 98100 KEMIJÄRVI

Viimeisin tarkastus •
Senaste inspektion

28.10.2021

Arvosanat yhteensä KPL •
Resultat inalles ST

Oivallinen /
Utmärkt 20

Hyvä / Bra

Korjattavaa /
Bör korrigeras

Huono / Dålig

Huomiot • Observation

Aikaisemmat tarkastukset •
Tidigare inspektioner

29.05.2018

Tarkastustulos • Inspektionresultat • 28.10.2021
Omavalvontasuunnitelma / 
Planen för egenkontroll

Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito / 
Lokalernas och redskapens lämplighet, tillräcklighet och underhåll

Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus / 
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Henkilökunnan toiminta ja koulutus / 
Personalens arbete och utbildning

Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta / 
Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Myynti ja tarjoilu / 
Försäljningen och serveringen

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet / 
Allergi och intolerans orsakande ämnen

Oiva-raportin esilläpito / 
Oiva-rapportens presentation

Heikoin tulos määrää arvosanan • Sämsta resultat bestämmer vitsordet

Valvontayksikkö Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
viimeistään 13.11.2021 /
Rapporten publiceras på sidan www.oivahymy.fi
senast 13.11.2021
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