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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTASUUNNITELMA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kéaytdssa on ketjun omavalvontamalli, jota on tadydennetty toimipaikan omilla tiedoilla ja kéytannailla.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarjoilukeittiossa kuumennetaan jaédhdytettyna kolme kertaa viikossa Arkea Oy:n Tilkan keittioltéa
toimitettu lounasruoka, valmistetaan salaatit seka aamu-, ilta- ja valipalat. Toimipaikka on kaksi
kerroksinen, joissa molemmissa on omat tarjoilukeittiot samanlaisin varustuksin. Keittiét on varustettu
kolmella vesipisteelld, astianpesukoneella ja vesipisteellisella siivousvélinetilalla. Keittion henkilokunnan
pukeutumis- ja WC-tilat ovat yhteisia kohteen muun henkildkunnan kanssa.

2.2. Tilojen kunto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Keittion tilojen kunnossa ei havaittu puutteita.

Tilojen kuntoa tulee seurata ja tarvittaessa pintoja tulee kunnostaa. Elintarvikehuoneiston tilojen,
laitteiden ja véalineiden pintamateriaalien tulee olla helposti puhtaana pidettavia ja tarvittaessa kestettava
vesipesua sekd mekaanista puhdistamista elintarvikehygienian yllapitamiseksi.

2.3. Tydvalineet, kalusteet ja laitteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tyovélineiden, kalusteiden ja laitteiden kunnossa ei todettu puutteita.

Tyovalineiden, kalusteiden ja laitteiden kunnosta tulee huolehtia ja niita tulee kunnostaa/uusia
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tarvittaessa. Elintarvikkeiden kéasittelyalueiden pinnat, mukaan lukien laitteiden pinnat, ja erityisesti
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat pinnat tulee pitd& hyvassa kunnossa ja niiden tulee olla
helposti puhdistettavia ja tarvittaessa desinfioitavia.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tilat olivat siistit ja jarjestyksessa.

3.2. Tyovalineiden, laitteiden ja siivousvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tyovélineiden, laitteiden ja siivousvdlineiden puhtaudessa ei todettu epékohtia.

3.5. Haitta- ja muut eldimet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Haittaeldimia tai niihin viittaavia merkkeja ei havaittu.

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Késienpesupisteiden varustelu on kunnossa.

4.3. TyGvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkil6kunta kayttaa keittiossa asianmukaisia ja puhtaita tydasuja.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Hygieniaosaamistodistuksista /-passeista on padosin kopiot omavalvontakansiossa, mutta osa
keittiossa tydskentelevien tydntekijdiden hygieniaosaamisdokumenttien kopioista puuttui.

TOIMENPITEET:

Pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita elintarvikehuoneistossa kasittelevalla henkilélla on
oltava elintarvikehygieenisté osaamista osoittava Ruokaviraston hyvaksyman mallin mukainen
hygieniapassi, jos han on tydskennellyt pakkaamattomien helposti pilaantuvien elintarvikkeiden
kasittelya edellyttavissa tehtavissa vahintaan kolme kuukautta.

Kirjanpito hygieniapasseista tulee sailyttaa siten, etta se pystytdan pyydettaessa esittdmaan
valvontaviranomaiselle.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA

5.1. Elintarvikkeiden valmistuksen riskinhallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvonnan mukaisella saanndlliselld seurannalla on varmistuttu siitd, etta riskinhallintamenetelmét
toimivat jatkuvasti kuten pitdd. Omavalvonnan kirjanpito oli kunnossa.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA
6.1. Elintarvikkeiden séilytys



Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Ylakerran keittion pakastekaapissa oli makkarapaketti, jonka jaadytyspaivaa ei ollut merkitty. Alakerran
keittiossa leipapusseja on jaadytetty ilman jaadytyspaivamerkintdja. Muuten elintarvikkeiden varastointi-
ja sdilytysolosuhteissa ei havaittu huomautettavaa. Elintarvikkeiden kayttdajankohdat ovat hallinnassa.

TOIMENPITEET:

Pakastimessa sailytettaviin elintarvikkeisiin tulee merkitd jaadytyspaivamaara.

Ruokavirasto ohjeistaa, etté itse valmistetut ruoat ja niihin kaytettavat raaka-aineet saa
jaadyttad/pakastaa omaa kayttoa varten ja lyhytaikaisesti, enintdan kahden kuukauden kestavaa
sdilytysta varten. Sienid, metsdamarjoja ja puutarhatuotteita seka riistaa saa sailyttaa pitempaankin
edellyttden, ettei niiden laatu huonone.

6.2. Kylmana sailytettavat elintarvikkeet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Lampdtiloja tarkastettiin kylmalaitteiden omista mittareista seka mittaamalla elintarvikkeiden lampétiloja.
Kylmaélaitteiden lampdtiloissa ei todettu huomautettavaa. Omavalvonnan lampdétilaseuranta oli
kunnossa.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Ylakerran keittion pakastekaapissa oli makkarapaketti, jonka jaadytyspaivaa ei ollut merkitty. Alakerran
keittiossa leipapusseja on jaadytetty ilman jaadytyspaivamerkintdja. Pakastimien lampdétiloissa ja
omavalvontaseurannassa ei havaittu epakohtia.

TOIMENPITEET:

Pakastimessa sailytettaviin elintarvikkeisiin tulee merkité jaadytyspaivamaara.

Ruokavirasto ohjeistaa, etté itse valmistetut ruoat ja niihin kaytettavat raaka-aineet saa
jaadyttaé/pakastaa omaa kayttoa varten ja lyhytaikaisesti, enintdan kahden kuukauden kestavaa
sdilytysta varten. Sienid, metséamarjoja ja puutarhatuotteita seka riistaa saa sailyttaa pitempaéankin
edellyttden, ettei niiden laatu huonone.

7. MYYNTI JA TARJOILU
7.1. Tuoteryhmien erilldanpito ja hygienia myynnissé ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

7.3. Tuotteiden sailyvyyden ja myyntiajan hallinta tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarjoilun omavalvonnan lampétilaseuranta oli kunnossa. Elintarvikkeiden tarjollapitoajat ovat
hallinnassa.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Asiakkaiden ravitsemukselliset erityistarpeet on selvitetty etukateen ja elintarvikkeet luovutetaan naiden
tietojen perusteella. Talla hetkella erityisruokavalioita ei henkildkunnan mukaan ole.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Vastaanottotarkastukset tehdé@én ja niihin liittyvéa omavalvonnan kirjanpito oli kunnossa.

Lisatiedot
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Tehdyt toimenpiteet tarkastetaan seuraavalla valvontasuunnitelman mukaisella tarkastuksella.

OIVA-RAPORTTI:

Uusin Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisaankaynnin yhteyteen tai muuhun
kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle. Oiva-raportti tulee linkittaa
nahtavaksi myoés yrityksen omille verkkosivuille. Lisatietoja: www.oivahymy fi

Sovelletut saannokset

Elintarvikelaki (297/2021),

Maa- ja metsétalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021),

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta,
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille,

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille (834/2014),
Elaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus (EY) N:o 853/2004,

Hallintolaki (434/2003)

Lasku: Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin Taloushallintopalveluista.

Maksu 180,00 €

Maksuperusteet

Elintarvikelaki (297/2021) 73 §: Helsingin kaupungin ymparistoterveydenhuollon taksa 1.1.2022 (229 §,
11.11.2021)

Tarkastaja Janne Viiru
ELINTARVIKETARKASTAJA
+358403346482
janne.viru@hel fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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