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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTASUUNNITELMA

1.1. Omavalvontasuunnitelma ja sen tarkastettavuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Valvontatoimenpiteet
Ei seuraamuksia

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO

2.1. Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
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Keittiossé valmistetaan aamupuuro ja péivakahvi yksikon asukkaille. Lounas ja péivallinen tulevat yksikk6on
valmiina, lounas kuumana ja péivéllinen seka viikonlopun ruoka kylméana. Myds ruoan kanssa tarjoiltavat salaatit
tulevat valmiina. Ruoan kuljetus tapahtuu kerran paivassa. Keittidtoiminnasta vastaavat yksikon hoitajat.
Aamupalatarvikkeet, maidot ym. tilataan tukusta. Henkil6kunta vastaa keittion pdytapintojen siivouksesta.
Siivousaineet ja ratit salytetaan keittion pienessé kaapissa. Koko talon siivooja vastaa keittion lattian siivouksesta

ja siihen tarkoitetut pitk&vartiset siivousvélineet sdilytetdan talon yhteisessa siivousvalinetilassa. Keittion lattiaa
varten on omat siivousvalineet. Asukkaat ruokailevat keittion vieressa olevassa ruokasalissa, henkilokunta

annostelee ruoan lautasille.

Valvontatoimenpiteet
Ei seuraamuksia

2.2. Tilojen kunto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
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Havainnot ja toimenpiteet
Tilat ovat uudet, joten pinnat ovat siistit ja hyvakuntoiset. Keittiossa oli tarkastushetkella kuuma, mutta saadun
tiedon mukaan sinne on tulossa ilmalampépumppu viilentdman tiloja.

Valvontatoimenpiteet
Ei seuraamuksia

2.3. Tydvalineet, kalusteet ja laitteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Valvontatoimenpiteet
Ei seuraamuksia

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
Tilat ovat siistit ja hyvassa jarjestyksessa. Ulos kertyneet muutosta jaaneet rullakot tulee vieda pois.

Valvontatoimenpiteet
Ei seuraamuksia

3.2. Tyovalineiden ja laitteiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Valvontatoimenpiteet
Ei seuraamuksia

3.3. Siivousvaélineiden séilytykseen ja huoltoon kaytettavien tilojen seka siivousvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Valvontatoimenpiteet
Ei seuraamuksia

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Valvontatoimenpiteet
Ei seuraamuksia

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Valvontatoimenpiteet
Ei seuraamuksia

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Kylmana sailytettavat elintarvikkeet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen



Havainnot ja toimenpiteet
Kylmalaitteissa kannattaa pitad myds irtolampomittareita, laitteen digitaalinen lampdmittari ei aina ole luotettava.

Valvontatoimenpiteet
Ei seuraamuksia

6.3. Kuumana sailytettavat elintarvikkeet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
Kuumennetusta ruoasta (paivéllinen ja viikonlopun ruoka) on tehty lampétilanseurantaa (mittaukset ja kirjaukset).

Valvontatoimenpiteet
Ei seuraamuksia

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET

10.1. Erillaan pito ja ristikontaminaatio
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
Asukkaiden erityisruokavaliot on henkilékunnan tiedossa ja ne huomioidaan lahettavalla keittiolla.

Valvontatoimenpiteet
Ei seuraamuksia

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET

15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi B = Hyva

Oivahuomio Elintarvikkeiden vastaanoton lampdétilanseurannassa oli pienid epékohtia.

Havainnot ja toimenpiteet

Lampdtiloja on mitattu ja kirjattu saapuvista kuumista ruoista. Nama lampétilat kannattaa mitata juuri ennen
tarjoilua, jotta varmistetaan, etté ruoka on tarjoiluhetkella vahintaén 60 astetta.

Lampdtiloja tulee mitata ja kirjata myds vastaanotetuista kylmista ruoista (paivallinen, viikonlopun ruoka).

Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

Lisatiedot Elintarvikehuoneiston toiminta on maaritelty vuoden 2019
valvontasuunnitelmassa riskiluokkaan 1 eli suunnitelmallisia tarkastuksia
tehdaéan joka kolmas vuosi.

Tarkastuksesta tuleva vérillinen sivu (oivaraportti) tulee laittaa asiakkaiden
nakyville, esim. ruokailutilaan.

Tarkastuksella keskusteltiin lihan alkuperdmaan ilmoittamisesta. Asiakkaille tulee
ilmoittaa kirjallisesti lihan alkuperamaa (esim.ruokalistan yhteydessa), aina jos
liha on tullut lahettavalle keittidlle raakana. Lahettavalta keittiolta tulee pyytaa
tieto lihan alkuperémaasta ja se tulee jatkossa ilmoittaa ruokalistassa.
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Sovelletut sddnnokset

Maksu

Maksuperusteet

Tarkastaja

Jakelu

Elintarvikelaki 23/2006

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsdadantéa koskevista
yleisista periaatteista ja vaatimuksista 178/2002/EY

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY
Maa- ja metsatalousministeridon asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta 1367/2011

145,00 €

Espoon seudun ympaéristoterveydenhuollon valvontasuunnitelma 2015 - 2019 ja
maksutaksa (Espoon kaupunginhallitus 16.4.2018 § 141). Tarkastuksesta
peritdan taksan mukainen kiinted maksu. Tarkastusmaksuun siséltyy
tarkastukseen valmistautuminen, tarkastuksen tekeminen ja
tarkastuskertomuksen laadinta seké kéyntimaksu 29 euroa. Tarkastuksesta
lahetetaan erillinen lasku.

TERVEYSTARKASTAJA
Outi Borgstrom

050 3619947
outi.borgstrom@espoo.fi

Toiminnanharjoittaja
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Oiva-raportti » Oiva-rapporten

Elintarvikevalvonta ¢ Livsmedelstillsyn

1025378
Valvontakohde ¢ Tillsynsobjekt
Esperi Koti Ahomansikka
Palstalaisentie 8, 02920 ESPOO
Viimeisin tarkastus Tarkastustulos ¢ Inspektionresultat « 18.11.2019
Senaste inspektion
Omavalvontasuunnitelma / *
Planen foér egenkontroll
18.11.2019 Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito / *
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall
T Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus / *
Aikaisemmat tarkastukset * Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Tidigare inspektioner

Henkilokunnan toiminta ja koulutus / P
Personalens arbete och utbildning

Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta / *
Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Arvosanat yhteensa KPL Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet / *
Resultat inalles ST Allergi och intolerans orsakande amnen
Oivallinen / Elintarvikkeiden toimitukset / '
Utmarkt 12 Leveranserna av livsmedel
Heikoin tulos maaraa arvosanan ¢« Samsta resultat bestammer vitsordet
@ Hyva / Bra 1

Korjattavaa /
Bor korrigeras

@ Huono / Dalig

Huomiot ¢ Observation

Elintarvikkeiden vastaanoton lampétilanseurannassa oli pienia epakohtia.

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
. viimeistaan 6.12.2019 /

Espoon seudun ymparistoterveys Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi
senast 6.12.2019

Valvontayksikko
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